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  8. Обязанности администрации столовой:


организует обслуживание горячим питанием учащихся по недельному меню


обеспечивает приготовление завтраков и обедов высокого качества, организует ежедневный контроль и бракераж готовых блюд и изделий. 


обеспечивает соблюдение установленных санитарными правилами условий, сроков хранения и реализации особо скоропортящихся продуктов.


разрабатывает ассортимент буфетной продукции.


Обеспечивает содержание помещений и оборудования в надлежащем санитарном состоянии 


обеспечивает потребность в кухонном оборудовании и инвентаре, столовой посуде, санспецодежде в соответствии с действующими нормами:


укомплектовывает столовую квалифицированными кадрами питания и сдавшими экзамен по санитарному минимуму.


следит за своевременными и обязательным прохождением работниками столовой, буфета медицинских профилактических осмотров.


Участие пилотной школы ЗОЖ и педагогического персонала в работе столовой:


- лекторские группы;


- научные проекты учащихся;


- проверки состояния питания.


 9. Участие родительских комитетов:


 	- санитарно – гигиенические требования к хранению продуктов;


 	- качество приготовляемых блюд;


 	- режим питания.


 10. Пропаганда гигиенических основ питания:


 	- классные часы;


 	- родительские собрания;


 	- внеклассные мероприятия.


11. Медицинский контроль за организацией питания:


- наличие суточной пробы;


- постоянный контроль за соблюдением санитарной гигиены;


- и противоэпидемического режима;


- выполнением санитарных требований к пищеблоку: 


- прохождение обязательного медосмотра персоналом пищеблока.


Адрес школы : г. Кокшетау ,ул. Вернадского 46, тел: 511663


                                                                                                       511536 










































































































































































































































































1. Қызметкерлері: 


Атқаратын қызметі �
Саны �
�
Асхана меңгерушісі�
1�
�
Ас паз 


Нан пісіруші 


Асхана жұмысшысы�
1


1





1�
�



2. Асхананың материалдық қамтамасыздандырылуы.


Асхананың жалпы аумағы – 223,7 м.


Мектеп асханасының мұздатқыштармен, сауда – құралдарымен қамсыздандыру: 


электороорамал                      - 2


қуыратын шкафтар                 - 4


мұздатқыш камерасы            -  1   


аристон                                    - 1


мармидкалар                           - 3


электр плиталар                      - 4


еттартқыш                                - 1


электр қазаны                          - 1


тұрмыстық тоңазытқыштар   - 4


 





3. Құнарлы тамақтануға негізгі талаптар:


Тамақтағы заттар мен құнарлы физиологиялық нормаларының қажеттілігі: (ақуыздар, майлар, көмірсулар)


мектеп оқушыларының жас ерекшеліктеріне сай арналған минералдар мен дәрумендердің керекті көлемі








































































































































































































7. Асхана қызметшілерінің міндеттері: 


апталық ас мәзіріне сәйкес оқушыларды ыстық тамақпен қамтамасыз етуді ұйымдастыру;


дайын тамақтың сапалы болуын күнделікті қадағалап, таңертеңгі және түскі астың жоғары сапада дайындалуын қамтамасыз ету;


тез бүлінетін азық-түліктер санитарлы ережеге сәйкес (шарт бойынша ғана) болуын қадағалау;


нақтыланған шамаға сәйкес ас дайындалатын бөлмедегі құрал -жабдықтар, арнайы киімдер, құрылғылар талапқа сай болуын қамтамасыз етеу;


медициналық және санитарлық талапқа сай жоғарғы кәсіпті білімі бар аспазшыларды қамтамасыз ету;


асхана қызметкерлерінің белгілі мерзімде медициналық тексерістен өтуін қадағалау.


Асхана жұмысына салауатты өмір салтын қолдау мектебінің қатысуы:


лектор топтары;


оқушылардың ғылыми жобалары;


тамақтанудың жағдайын тексеру.


8. Ата-аналар комитетінің қатысуы:


азық-түлікті сақтаудың санитарлы – гигиеналық шамасына сәйкестігін тексеру;


дайындалатын тамақ сапасын байқау;


тамақтану кестесі.


9. Тамақтанудың гигиеналық негіздерін насихаттау:


сынып сағаттары;


ата-аналар жиналысы;


сыныптан тыс шаралар. 


10. Тамақтануды ұйымдастыруды медициналық бақылау:


тәуліктік тамақтың сапасы болуы;


күнделікті санитарлық – гигиеналық бақылау;


азық-түлік сақтайтын жердің санитарлық талапқа сәйкестігі;


асхана қызметшілерінің міндетті түрде медициналық тексерістен өтуі.


11.  Мектептің мекен-жайы: Көкшетау қаласы, Вернадский көшесі, 46Б.  











1. Информационная справка.


Школьная  столовая  находиться  на  первом  этаже


Посадочных мест:  220   	





 				


2.Кадры:


�
Должность�
Количество�
�
�
Зав. столовой�
1�
�
�
Повар�
1�
�
�
Пекарь�
1�
�
�
Кух. рабочая�
1�
�
�
Пом повара�
1�
�



3. Материальная база столовой 


Общая площадь столовой – 223,7 м


Оснащение школьной столовой торгово–технологическим и холодильным оборудованием:


- электрополотенце 	– 2


- шкаф сухожарочный 	– 2


- холодильная камера 	– 1


- аристон 			– 1


- мармидки 		– 3


- электроплита 		– 1


- мясорубка 		– 1


- электрокотел 		– 1


- бытовые холодильники 	- 3 


- Обеденный зал: 38 столов 4 м


 11 столов 8 м


 40 табуретов


 100 стульев





4. Основные требования к рациональному питанию:


 - физиологические нормы потребностей в пищевых веществах и энергии: (белки, жиры, углеводы).


 - рекомендуемые количества важнейших витаминов и минералов, получаемых с пищей, для школьников разного возраста




















      


            5. Организация обслуживания питанием школьников:








Охват питанием по школе -100%


- всего учащихся в школе 850


- охвачено питанием – 100%





Горячее питание – 748--100%


- за счет бюджета  135 учащихся;+3 дети –сироты, всего-15,8%


- за счет родителей  715—84,2%


 


Средняя стоимость горячего питания:


 1 – 4 классы 		– 180-200 тг


 за счет бюджета              – 172 тг


 буфетное 	              – 120 тг


 Питьевой режим – 


бутилированная вода;


Витаминизация –


 - натуральные соки


 - С – витаминизация


6. Формы расчета за питание:


 - за счет бюджета 	- 135уч.


 - за наличный расчет 	- 715 уч.








7. Обязанности администрации школы:


 - утверждение недельного меню, разработанного с учетом необходимых требований, предъявляемых к рациональному школьному питанию;


 - организация во время перерыва дежурства учителей, старшеклассников в столовой;


 - максимальный охват школьников горячим питанием;


 - обеспечение потребности в кухонном оборудовании, инвентаре, столовой посуде, в соответствии с действующими нормами;


 - укомплектование столовой квалифицированными поварами, знающими вопросы школьного питания, сдавшими санитарный минимум и прошедшие мед. обследование;


 - периодическое обсуждение на родительских собраниях вопросов по организации питания.
































             





 4. Оқушыларды тамақтандыруды ұйымдастыру


     





Мектеп бойынша тамақпен қамту:


барлық оқушылар саны – 850;


тамақпен қамтамасыз етілгені – 100%








Бюджет есебінен – 135оқушы      ---15,8%        


                                                                


Ата- ана есебінен – 715 оқушы     ---84,2%-      





Ыстық тамақтың орташа бағасы: 


1-4 сыныптар -180-200 тг


бюджет есебінен  - 172тг


буфеттік – 120тг


ауыз су – тазартылған;


дәрумендер – С дәрумені, табиғи шырындар 


5. Тамаққа есептесу түрлері:


бюджет есебінен – 135оқушы;


өзі төлейтіндер –   715оқушы .








6. Мектеп әкімшілігінің міндеттері:


оқушыларды құнарлы тамақтандыруға негізгі талаптарды есепке ала отырып апталық ас мәзірін бекіту;


үзіліс кездерінде асханада мұғалімдер мен жоғарғы сынып оқушыларының кезекшілігін ұйымдастыру;


оқушыларды ыстық тамақпен қамту;


нақтыланған шамаға сәйкес асхананы ыдыстармен, керекті құрал-жабдықтармен қамтамасыз ету;


медициналық тексерістен өткен кітапшасы бар, мектеп асханасының талаптарын білетін кәсіби білімі бар аспазшылармен толықтыру;


тамақты ұйымдастыруды ата-аналар жиналыстарында жүйелі түрде қарастырып отыру.









































